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Supervised Master's Theses:

1. Metaverse kavramina turizm deger zinciri kapsaminda fenomenolojik bir bakis (2025)

2. Destinasyonlarin gastronomi degerinin artirilmasinda kadin kooperatiflerinin rolii: Balikesir 6rnegi (2024)

3. Destinasyonlarin gastronomik degerlerinin arttirilmasinda giivenli gida takip sistemi ve cografi isaretin 6nemi -
Balikesir ili 6rnegi (2024)

4. Yiyecek ve icecek iiriinlerinin pazarlamasinda oyun i¢i reklam stratejisinin kullanimi (2023)

5. Endiistri 4.0 siirecinde lojistigin yiyecek ve icecek endiistrisine etkisi (2020)

6. Kiictik dlgekli yiyecek ve igecek isletmelerinde sosyal kaytarma davranist ve ¢alisan performanst analizi: Balikesir



ilinde bir uygulama (2020)

7. Yiyecek ve icecek isletmecilerinin ekolojik ayak izi farkindaligi: Balikesir ilinde bir arastirma (2020)

8. Yiyecek ve igecek isletmelerinde tiiketicilerin yiyecek tutum davranis agiklik 6lgeginin uygulanmasi iizerine bir
arastirma (2018)

9. Turist rehberliginde Foodie 6zelliginin 6nemi (2018)

10. Etnik mutfak {irlinlerinin tercihinde neofobinin etkisi (Karsilagtirmali bir uygulama) (2018)

11. Etkinlik pazarlamasinin destinasyon markalasma siirecine etkisi: iznik 6rnegi (2017)

12. Yiyecek igecek sektoriinde tireten tiiketici (Prosumer) tiiketim egilimlerinin degerler ve yasam bigimi sistemi 6l¢egi
(Vals2) ile dl¢iilmesi: Balikesir ili 6rnegi (2016)

13. Yiyecek ve icecek isletmelerinin noropazarlama faaliyetlerinde duyusal algilarin etkisi: Psikondrobiyokimya
perspektifi (2015)

14. Otel igletmeleri mutfak planlamasina iliskin sistematik bir siire¢ analizi (2015)

15. Yiyecek igecek isletmelerini tercih eden tiiketicilerin deneyimlerinin bireysellestirilmesi kapsaminda bir tiretim sekli
olarak butik tiretim uygulamasi (2014)

16. Biiyiik dlgekli otel isletmelerinin yiyecek-igecek tedarikinde tedarik zinciri yonetiminin uygulanabilirligi: Ankara
ilinde bir uygulama (2012)

17. Destinasyon ¢ekicilik unsuru olarak gastronomi turizmi: Balikesir ili 6rnegi (2011)

18. Destinasyon markalagma siirecinde yerel mutfagin yeri (Uralsk Bolgesi'ndeki restoranlar {izerine bir arastirma)
(2011)

19. TORQUE modelinin sehir otellerinde uygulanabilirligi (Izmir 6rnegi) (2011)

Supervised Doctoral Theses/Proficiency Studies in Arts:

1. Destinasyon Markalasmasina Gastronomi Rotalarinin Etkisi: Bir Zeytin Rotas1 Onerisi (2025)

2. Hatirlanabilir Gastronomi Turizmi, Turist Memnuniyeti ile Destinasyon Markalagmasi Iliskisi (2024)

3. Etnosentrik Tiiketim ve Gida Neofobisi Ile Restoran Tercihi Iliskisi (Z Kusagi Uzerine Bir Arastirma) (2024)
4, ATIKSIZ MUTFAK UYGULAMALARININ PLANLI DAVRANIS TEORISI KAPSAMINDA
INCELENMESI:BURSA ORNEGI (2024)

5. Dijital gastronomi ve yoresellik kavramlarinin yaratici yikim teorisi baglaminda planli eskitme a¢isindan incelenmesi
(2023)

6. Destinasyon yemek kimligi 6l¢egi gelistirme ¢aligmasi (2023)

7. Deger ve yasam bigimi ile yerel gida tiiketimi iligkisi: Yabanci turistler iizerine bir arastirma (2022)

8. Gastronomik deneyim i¢in miisterilerin yiiksek fiyat 6deme istekliliginin belirlenmesi: Uzak Dogu restoranlari
iizerine bir ¢aligma (2022)

9. Stratejik yonetim yaklagiminin menii planlamada uygulanabilirligi: Bir model 6nerisi (2020)

10. Cinsiyet rolii ile yiyecek ve igecek tliketim tercihleri iliskisi (2020)

11. Konaklama isletmelerinin pazarlamasinda mobil teknolojilerin kullanimi (2019)
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B. Papers presented at international scientific meetings and published in proceedings:

Bl. Kumas G., Dogdubay M., Avcikurt C., Genglik Turizmi ve Festival Turizmi Iligkisi Baglaminda TEKNOFEST’e Y&nelik
Yorumlarin Analizi, In: 5. Uluslararas: Genglik Arastirmalar: Kongresi, Mugla, Tiirkiye, 2024, pp. 365-377.

B2. Kumas G., Dogdubay M., Avcikurt C., Genglik Turizmi Ve Festival Turizmi Iliskisi Baglammnda TEKNOFEST’e Yonelik
Yorumlarin Analizi., In: 5. Uluslararasi Genglik Arastirmalar: Kongresi., Mugla, Tiirkiye, 2024, pp. 356-368.

B3. Cosan D., Dogdubay M., GASTRONOMIDE YENI YUKSEK TEKNOLOJIK ISLER, In: 8. Uluslararas: Gastronomi Turizmi
Aragtirmalar: Kongresi, Aydin, Tiirkiye, 2024.

B4. Eren A., Tiirker D., Dogdubay M., Diinden Bugiine "Balikesir Kuzu Eti", In: Balikesir 'in Kiiltiirel Miras: 11, Balikesir, Tiirkiye,
2023.

BS5. Dogdubay M., Sarioglan M., Tirkmen B. M., Physical Kitchen Planning in Businesses with Mass Food Production (Toplu
Yiyecek Uretimi Gergeklestiren Isletmelerde Fiziki Mutfak Planlamasi), In: V1. International Gastronomy Tourism Studies Congress,
Afyonkarahisar, Tiirkiye, 2022, pp. 598-612.

B6. Dogdubay M., Sarioglan M., Tiirkmen B. M., Toplu Yiyecek Uretimi Gergeklestiren Isletmelerde Fiziki Mutfak Planlamasi, In:
1V, Uluslararasi Gastronomi Turizmi Arastirmalart Kongresi, Afyonkarahisar, Tiirkiye, 2022.

B7. Siizer 0., Dogdubay M., GASTRODIPLOMASI KAVRAMI iLE ILGILI YAPILMIS CALISMALARIN BIBYOMETRIK
ANALIZI, In: V. Uluslararas: Gastronomi Arastirmalar: Kongresi (UGTAK), Sakarya, Tiirkiye, 2021, pp. 244-255.

B8. Gozgec Mutlu H., Dogdubay M., “Kendin Yap” (DIY) Restoranlarm Incelenmesi, In: 4. Uluslararast Gastronomi Turizmi
Aragtirmalar: Kongresi, Nevsehir, Tiirkiye, 2019, pp. 14-18.

BY9. Dogdubay M., Siizer O., Taskin E., Beyaz Giiriiltii (White Noise) Kavrami1 ve Gastronomi Sektérii Ile iliskisi, In: IV,
Uluslararasi Gastronomi Turizmi Arastirmalar:t Kongresi (UGTAK 19), Nevsehir, Tiirkiye, 2019, pp. 751-754.

B10. Dogdubay M., Gozgeg H., Yiyecek-Igecek Alaninda Yeni Egilim “Kendi Basina Yap”, In: IV, Uluslararas: Gastronomi Turizmi
Arastirmalart Kongresi (UGTAK) 20109, Tiirkiye, 2019.

B11. Dogdubay M., Keskin H., Gastronomide Tiiketici Tipleri Olarak Gurme ve Gurmanlarin incelenmesi: Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 Alaninda Egitim Alan Ogrenciler Uzerine Bir Uygulama, In: IV, Uluslararas: Gastronomi Turizmi Arastirmalar Kongresi
(UGTAK) 20109, Tiirkiye, 2019.

B12. Dogdubay M., Corman G., Karakus F., Yapay Sinir Aglar1 ve Menii Miihendisligi iliskisi, In: 4. Uluslararasi Gastronomi
Turizmi Aragtirmalart Kongresi, Tirkiye, 2019.

B13. Dogdubay M., Karakus F., Miize Kiimelenmesi fle Gastronomik Deger iliskisi, In: III. Uluslararast Turizm ve Kiiltiirel Miras
Kongresi, Marmaris, 2019 (Ilind International Tourism And Cultural Heritage Congress, Marmaris, 2019), Tirkiye, 2019.

B14. Demir Akgiil B., Ilsay S., Dogdubay M., Etkinlik Pazarlamasim Destinasyon MarkalasmaSiirecine Etkisi: znik Ornegi, In: ZII.
Uluslararasi Turizm ve Kiiltiirel Miras Kongresi, Tiirkiye, 2019.

B15. Dogdubay M., Karakus F., Yiyecek ve Icecek Endiistrisinde Yapay Sinir Aglarimin Tedarikgi Segiminde Kullanilabilirligi, In:
1II. International Applied Social Sciences Congress (C-iasoS — 2019), Tiirkiye, 2019.

B16. Sahin N. N., Dogdubay M., Ko¢ E., Ikinci Beyni Dinlemek: Yiyecek ve Igecek sektoriine Bir Oneri, In: International
Gastronomy Tourism Studies Congress, Tiirkiye, 2018.

B17. ilsay S., Corman G., Dogdubay M., Yiyecek ve Icecek Isletmelerinde Basar1 Artirmada Akil Setinin Etkisi, In: Uluslararast
Gastronomi Turizmi Arastirmalar: Kongresi, Tiirkiye, 2018, pp. 102-109.

B18. Corman G., {lsay S., Dogdubay M., Mutfaklarda Isgoren Sesliligi, In: Uluslararasi Gastronomi Turizmi Aragtirmalar: Kongresi,
Tirkiye, 2018, pp. 554-559.

B19. Dogdubay M., ALTERNATIF BIRER CEKICILIK UNSURU OLARAK HALO TERAPI VE SPELEO TERAPI (CANKIRI
POTANSIYELININ INCELENMESI), In: V. Uluslararas: Multidisipliner Calismalar: Sempozyumu (ISMS), Ankara, Tiirkiye, 2018,
pp. 966-966.

B20. Saat¢i G., Sahin N. N., Dogdubay M., Nekrofobi ve Gastronomi liskisi Uzerine BirDegerlendirme, In: ULUSLARARASI
GASTRONOMI TURIZMI ARASTIRMALARI KONGRESI 2018, Tiirkiye, 2018, pp. 527-536.

B21. Sahin N. N., Dogdubay M., Avcikurt C., Tiirk Mutfag1 ve Din Olgusu Etkilesimi Uzerine Bir Degerlendirme, In: TURKKUM-
Uluslararasi Tiirk Kiiltiirii ve Medeniyetleri Kongresi, Tiirkiye, 2018, pp. 758-764.

B22. Sahin N. N., Dogdubay M., Avcikurt C., Ureten-Tiiketiciler ve Tiirk Yemek Kiiltiirii: Kendin Pisir Kendin Ye Konseptli Yiyecek
ve ICecek isletmelerinde Nitel Bir Analiz, In: TURKKUM- Uluslararas: Tiirk Kiiltiirii ve Medeniyetleri Kongresi, Tiirkiye, 2018, pp.
689-697.

B23. Sahin N. N., Corman G., Dogdubay M., Fast Casual Restoranlarda VR (Virtual Reality) Gozliiklerinin Kullanimi, In: 7st
International Congress of New Generation and New Trends in Tourism (01-03 November 2018) Sapanca Turkey, Tirkiye, 2018, pp.
283-292.

B24. Saatct G., Dogdubay M., Karakus F., Toplum 5.0 ve Lojistik iliskisinin Yiyecek-Igecekisletmelerinde Incelenmesi, In:
1.Uluslararast Turizmde Yeni Jenerasyonlar ve Yeni Trendler Konferansi, Sakarya, Tiirkiye, 2018.

B25. Karakus F., Dogdubay M., Saatc1 G., Yiyecek Icecek Isletmelerinde Tam Zamaninda UretimFelsefesinin Lojistik Koylerde
Uygulanabilirligi, In: 1. Uluslararasi Turizmde Yeni Jenerasyonlar ve Yeni Trendler Konferansi, Sakarya, Tirkiye, 2018.



B26. Esenkal Cozeli F., Dogdubay M., Géclerin Yoresel Mutfaga Etkisi: ErdekOrnegi,, In: Uluslararasi Bandirma ve Cevresi
Sempozyumu,, Balikesir, Tiirkiye, 2018, pp. 295-318.

B27. Saatc1 G., Demirbulat O., Dogdubay M., Tiirkiye’de Yiiksekogretim Diizeyinde Ascilik Programlarinin Durum Analizi, In: VZII.
Uluslararasi Egitimde Arastirmalar Kongresi (ULEAD 2018), Manisa, Tiirkiye, 2018, pp. 866-872.

B28. Corman G., lsay S., Dogdubay M., Ekolojik Ayak izinin Kiiltiirel Mirasa Etkisi, In: Uluslararas: Turizm ve Kiiltiirel Miras
Kongresi, Turkiye, 2017.

B29. Sahin N. N, llsay S., Dogdubay M., Biyoplastiklerin Yiyecek ve Igecek Isletmelerinde Kullanilabilirligi, In: 1.
ULUSLARARASI TURIZMIN GELECEGI KONGRESI, Mersin, Tiirkiye, 2017.

B30. Dogdubay M., Siinnetcioglu A., INEGOL KOFTESINE COGRAFI ISARETLEME YAPILMASININ YORENIN
GASTRONOMIK KIMLIGININ KORUNMASI ACISINDAN ONEMI, In: Ulusalararas: Inegél Tarih ve Kiiltiirii Sempozyumu,
Bursa, Tiirkiye, 2016.

B31. Dogdubay M., Siinnetcioglu A., Gastronomik Kimligin Korunmasinda Cografi Isaretlemenin Rolii, In: Uluslararas: Inegol
Tarihi ve Kiiltiirii Sempozyumu, Tiirkiye, 2016.

B32. Dogdubay M., Saatci G., Hizli Rahat (Fast-Casual) Restoranlarin Swot Analizi Ile Degerlendirilmesine Yénelik Bir Aragtirma,
In: Uluslararast Gastronomi Turizmi Kongresi, 1zmir, Tiirkiye, 2015.

B33. Saatc1 G., Dogdubay M., Gastronomi Miras1 Temsilcisi Olarak Historanlar: Cumalikizik Yéresi Uzerine Kavramsal Bir Analiz,
In: Uluslararast Gastronomi Turizmi Kongresi, izmir, Tiirkiye, 2015.

B34. Dogdubay M., ilsay S., Cevizkaya G., MENU PLANLAMADA TOYOTA WAY PRENSIPLERININ KULLANILABILIRLIGI,
In: I Avrasya Uluslararasit Turizm Kongresi, Tirkiye, 2015.

B35. Dogdubay M., Saatct G., Turistik Cekicilik Unsurlar1 Icinde Yiyecek Icecek Isletmelerinin Yeri: Sultanahmet Ornegi, In:
Uluslararast ISTYAM 2013 Sempozyumu, Istanbul, Tiirkiye, 2013.

B36. Sarioglan M., Dogdubay M., Can A., Mevlevilik Felsefesinin Konya Mutfagi Uzerindeki Etkisi, In: International Conference on
Religious Tourism and Tolerance, Konya, Tiirkiye, 2013, pp. 679-685.

B37. Dogdubay M., Food Safety Knowledge and Practices of Hospitality Management Students A Questionnaire Based Study in
Turkey, In: EMC 2012 Conference-Technics Technologies Education Management, Tiirkiye, 2012, pp. 428-434.

B38. Dogdubay M., The Relationship Between Product Inovation and Fusion Cuisine in Food and Beverage Establishments A
Discussion on Turkish Cuisine, In: International Hospitality and Tourism Research and Innovations,2012, Tirkiye, 2012, pp. 213-
218.

B39. Erdem B., Dogdubay M., Sarioglan M., The relationship between product innovation and fusion cuisine in food and beverage
establishments a discussion on Turkish cuisine, In: International Hospitality and Tourism Conference 2012, “Journey into
Challenging Times for Research and Innovations”, Tiirkiye, 2012, pp. 213-218.

B40. Dogdubay M., Sarioglan M., Aveikurt C., Koroglu A., Ozkan E., A Suggestion of Model for The Feasibility of Green Supply
Chain Management in Food and Beverage Establishment, In: International Balwois 2012 Conference, North Macedonia, 2012, pp. 1-
5.

B41. Dogdubay M., Iliskisel Pazarlama Stratejisi Olarak TORQUE Modelinin Siiregler Analizi, In: AMFORTH World Forum 2011
North Cyprus, Tiirkiye, 2011, pp. 1-24.

B42. Dogdubay M., The Contribution of the Local Cuisine in the Process of Destination Branding A Case Study in Uralsk Area, In:
Advances in Hospitality and Tourism Marketing and Management Conference,2011, Tiirkiye, 2011, pp. 651-655.

B43. Dogdubay M., The Feasibility of Production Planning and Control Systems in the Food Beverage Units of Large Scale
Accommodation Managements A Practice Study, In: Advances in Hospitality and Tourism Marketing and Management Conference,
2011, Tirkiye, 2011, pp. 141-147.

B44. Avcikurt C., Koroglu A., Dogdubay M., Sarioglan M., Analysis for Applicability of Supplier Selection Techniques in Hotel
Business According to Operation of Supply Chain Management, In: VIII International Logistics and Supply Chain Congress,
Istanbul, Tiirkiye, 2010, pp. 262-271.

B45. Sarioglan M., Avcikurt C., Dogdubay M., Supplier Selection In Supply Chain Management of Accomodation Enterprises A
Research In The Hotel Of Turkey, In: 24th European Conference on Operational Research, Portugal, 2010.

B46. Aymankuy Y., Dogdubay M., Aymankuy S., Sarioglan M., Effect of Product Brand Logos on Marketing and the Study of Brand
Logos, In: The 5th World Conference for Graduate Research in Tourism, Hospitality and Leisure, Ankara, Tiirkiye, 2010, pp. 676-
687.

B47. Dogdubay M., Sarioglan M., Avcikurt C., Shipping Supply Chain Management Based on The Production of The Applicability
of The Business Ala Carte Restaurants In Istanbul Region One Application, In: VII. International Logistic & Supply Chain Congress,
Istanbul, Tiirkiye, 2009, pp. 136-149.

B48. Dogdubay M., Customer Loyalty in the Specialty Restaurants An Example from Istanbul, In: 4th International Conference On
Economics And Management Of Networks Emnet 2009, Tiirkiye, 2009, pp. 1-18.

B49. Dogdubay M., Sarioglan M., Otel Isletmelerinde Yoneticilerin Etik Davranislarnin Degerlendirilmesine Yénelik Bir Alan
Calismasy, In: 1. Ulusal Tiirkiye Turizm Sempozyumu, Sakarya, Tiirkiye, 2007, pp. 585-598.

B50. {lsay S., Sen U., Dogdubay M., Yiizy1lin Madeni” Leonardit’in Yiyecek ve icecek Sektoriinde Kullanilmasi: Génen Ornegi, In:
Uluslararasi1 Bandirma ve Cevresi Sempozyumu, Tirkiye, 1918.



C. National/international books written or chapters in books:
C1. National/international books written:

C1.1. Dogdubay M., Sarioglan M., TURIZM CALISMALARI I, Livre De Lyon, Lyon, 2025.

C1.2. Sarioglan M., Dogdubay M., Sahin C., A Research on Detection of Basic Production Losses in Food and Beverage
Business, AKADEMISYEN YAYINEVI, Ankara, 2024.

C1.3. Dogdubay M., Sarioglan M., Ozata E., Serez Yilmaz S. D., 4 Research The Applicability of KANBAN System in Food
and Beverage Business, Livre de Lyon, LYON, 2024.

C1.4. Dogdubay M., Behremen C., Ding Y., NOROPAZARLAMA PERSPEKTIFINDEN SATIN ALMA KARARI SURECI VE
MENU PLANLAMASI, Detay Yaymcilik, Ankara, 2021.

C1.5. Dogdubay M., Saatci G., Menii Miihendisligi, Detay Yayincilik, Ankara, 2014.

C2. Chapters in national/international books written:

C2.1. Siizer O., Dogdubay M., "CEVRESEL FAKTORLER VE TAT ALGISI", GASTRONOMI, GIDA VE TAT ALGISI,
Nobel Akademik yayincilik, Ankara, 2025.

C2.2. Cosan D., Dogdubay M., "Fransiz, italyan ve Ispanyol Mutfag1", Diinya Mutfaklar:, Anadolu Universitesi Agik
Ogretim Fakiiltesi, 2024.

C2.3. Dogdubay M., Karaman N., "Sandvicler", Uygulamalr Soguk Mutfak, Nobel Akademik Yayimcilik, 2024.

C2.4. Ucuk C., Dogdubay M., Ozdemir S. S., "The Use of Artificial Intelligence in Recipe Development: How Technology Is
Changing the Way We Create and Innovate in the Kitchen", Impactful Technologies Transforming the Food Industry, 1GI
GLOBAL PUBLISHING, 2023.

C2.5. Ucuk C., Dogdubay M., Ozdemir S. S., "The Use of Artificial Intelligence in Recipe Development: How Technology Is
Changing the Way We Create and Innovate in the Kitchen", Impactful Technologies Transforming the Food Industry, 1GI
GLOBAL PUBLISHING, New York, 2023.

C2.6. Gozgeg Mutlu H., Dogdubay M., "Menii Icerigi", Tiirkiye Turizm Ansiklopedisi Cilt X, Detay Yaymcilik, Ankara, 2022.

C2.7. Dogdubay M., lsay S., "Deniz Uriinleri ve Pisirme Metotlar", Mutfak Sanat (Kavramlar, Ilkeler ve Uygulamalar),
Detay Yaymcilik, Ankara, 2020.

C2.8. Ilsay S., Dogdubay M., "Catering Organizasyonlar1", Banket Satis ve Organizasyonu, Detay Yayincilik, 2020.

C2.9. {lsay S., Corman G., Dogdubay M., "Turizm Rehberligi Egitimi Alan Ogrencilerin Ekolojik Ayak izi Farkindaliklar1",
Turist Rehberligi Uzerine Giincel Arastirmalar, Detay Yaymcilik, 2018.

C2.10. Dogdubay M., Ilsay S., "Bir Iletisim Bicimi Olarak Gastronomi Konulu Festivaller", Bir Iletisim Bicimi Olarak
Gastronomi Turizmi, Detay Yaymecilik, Ankara, 2016.

C2.11. Erdem B., Dogdubay M., Sarioglan M., "The Relationship Between Product Innovation and Fusion Cuisine in Food
and Beverage Establishments: A Discussion on Turkish Cuisine", Current Issue in Hospitality and Tourism Research and
Innovations, CRC Press Taylor&Francis Group, Shah Alam, 2012.

D. Articles published in national peer-reviewed journals:

D1. Cosan D., Dogdubay M., "RESTORAN TERCIHI VE GIDA NEOFOBISI ILiSKiSi (RELATIONSHIP BETWEEN
RESTAURANT PREFERENCE AND FOOD NEOPHOBIA)", Journal of Gastronomy Hospitality and Travel (JOGHAT), vol. 8, no.
2, pp. 711-717, 2025.

D2. Siizer O., Dogdubay M., "The Impact of Tourist Lifestyles on Local Food Consumption: A Case Study of Foreign Visitors in
Turkey", Journal of Tourismand Gastronomy Studies (JOTAGS), vol. 12, no. 4, pp. 3152-3172, 2024.

D3. Gozgeg Mutlu H., Dogdubay M., "Far Eastern Restaurant Customers’ Willingness to Pay a Price Premium (WTPP): Gastronomic
Involvement as a Mediator", Journal of Quality Assurance in Hospitality & Tourism, pp. 1-33, 2024,

D4. Sarioglan M., Avcikurt C., Dogdubay M., Deveci B., Ding Y., "A RESEARCH OF LOCAL GASTRONOMIC PRODUCTS IN
SPECIAL CAFES", Journal of gastronomy, hospitality and travel (Online), vol. 6, no. 4, 2023.

D5. Sarioglan M., Avcikurt C., Dogdubay M., Deveci B., Ding Y., "A RESEARCH ON THE USE OF LOCAL GASTRONOMIC
PRODUCTIONS IN SPECIAL CAFES", JOURNAL OF GASTRONOMY HOSPITALITY AND TRAVEL, vol. 6, no. 4, pp. 1913-1922,
2023.

D6. ibis S., Cosan D., Dogdubay M., "Sokak Lezzetlerine Yo6nelik Tutumun Kusaklara Gére incelenmesi: Istanbul Ornegi", Journal
of Tourism and Gastronomy Studies, vol. 11, no. 4, pp. 3093-3111, 2023.

D7. Dogdubay M., Cosan D., Ibis S., "Sokak Lezzetlerine Yo6nelik Tutumun Kusaklara Gére incelenmesi: Istanbul Ornegi", Journal
of Tourism and Gastronomy Studies, vol. 11, no. 4, pp. 3093-3111, 2023.

D8. Sat R., Sezen T. S., Dogdubay M., "Tiirkiye’de Gastronomi Egitiminin Tarihi ve Gelisimi", Anatolia: Turizm Arastirmalari
Dergisi, vol. 34, no. 3, pp. 318-334, 2023.

D9. Dogdubay M., Sahin C., "BALIKESIR’IN GASTRONOMIK MARKA KIMLIGINE YENI BiR UNSURUN
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