OZGECMIS VE ESERLER LiSTESI

OZGECMIS
Ad1 ve Soyad: MURAT DOGDUBAY
Akademik Unvani: Prof. Dr.
Is Adresi:
E-postast: dogdubay@balikesir.edu.tr

Bildigi Yabanci Diller (Puan ve Yil1):ingilizce, B2 Orta Ustii, 2000

Uzmanlik Alant: Sosyal ve Beseri Bilimler
Derece Boliim/Program Universite Yil
Lisans SIYASET BILIMI VE KAMU YONETIMI | Anadolu Universitesi 2022
BOLUMU
Doktora Balikesir Universitesi 2006
Yiiksek Lisans Balikesir Universitesi 2000
Lisans Balikesir Universitesi 1998

Yiiksek Lisans Tez Baslig1 (6zeti ekte) ve Tez Danigman(lar)1:

Tiirkiye'de 6zellikli restoranlarda pazarlama sorunlart ve ¢6ziim dnerileri: Bir 6rnek uygulama

Doktora Tezi/S.Yeterlik Calismasi/Tipta Uzmanlik Tezi Basligi (6zeti ekte) ve Danigman(lar)i:

BUYUK OLCEKLI OTELLERDEKI YIYECEK-ICECEK DEPARTMANLARININ URETIM KAYIPLARINI
ONLEMEYE YONELIK OLARAK URETIM PLANLAMASI VE KONTROL SISTEMLERININ
UYGULANABILIRLIGI(KARSILASTIRMALI BIR UYGULAMA)

Gorev Unvam Gorev Yeri Yil
Prof. Dr. Balikesir Universitesi 2019-Devam Ediyor
Dog. Dr. Balikesir Universitesi 2013-2019
Dr. Ogr. Uyesi Balikesir Universitesi 2006-Devam Ediyor

Yonetilen Yiksek Lisans Tezleri:

1. Metaverse kavramina turizm deger zinciri kapsaminda fenomenolojik bir bakis (2025)

2. Destinasyonlarin gastronomi degerinin artirilmasinda kadin kooperatiflerinin rolii: Balikesir 6rnegi (2024)

3. Destinasyonlarin gastronomik degerlerinin arttirilmasinda giivenli gida takip sistemi ve cografi isaretin 6nemi -
Balikesir ili 6rnegi (2024)

4. Yiyecek ve icecek iiriinlerinin pazarlamasinda oyun i¢i reklam stratejisinin kullanimi (2023)

5. Endiistri 4.0 siirecinde lojistigin yiyecek ve icecek endiistrisine etkisi (2020)

6. Kiigiik dlgekli yiyecek ve igecek isletmelerinde sosyal kaytarma davranist ve ¢alisan performanst analizi: Balikesir
ilinde bir uygulama (2020)

7. Yiyecek ve icecek isletmecilerinin ekolojik ayak izi farkindaligi: Balikesir ilinde bir arastirma (2020)

8. Yiyecek ve igecek isletmelerinde tiiketicilerin yiyecek tutum davranig agiklik 6lgeginin uygulanmasi tizerine bir



arastirma (2018)

9. Turist rehberliginde Foodie 6zelliginin 6nemi (2018)

10. Etnik mutfak tiriinlerinin tercihinde neofobinin etkisi (Karsilastirmali bir uygulama) (2018)

11. Etkinlik pazarlamasimin destinasyon markalasma siirecine etkisi: iznik 6rnegi (2017)

12. Yiyecek icecek sektdriinde iireten tiiketici (Prosumer) tiikketim egilimlerinin degerler ve yasam bigimi sistemi dlgegi
(Vals2) ile dlgiilmesi: Balikesir ili 6rnegi (2016)

13. Yiyecek ve icecek isletmelerinin néropazarlama faaliyetlerinde duyusal algilarin etkisi: Psikonérobiyokimya
perspektifi (2015)

14. Otel isletmeleri mutfak planlamasina iliskin sistematik bir siire¢ analizi (2015)

15. Yiyecek icecek isletmelerini tercih eden tiiketicilerin deneyimlerinin bireysellestirilmesi kapsaminda bir iiretim sekli
olarak butik tiretim uygulamasi (2014)

16. Biiyiik ol¢ekli otel isletmelerinin yiyecek-icecek tedarikinde tedarik zinciri yonetiminin uygulanabilirligi: Ankara
ilinde bir uygulama (2012)

17. Destinasyon ¢ekicilik unsuru olarak gastronomi turizmi: Balikesir ili 6rnegi (2011)

18. Destinasyon markalagma siirecinde yerel mutfagin yeri (Uralsk Bolgesi'ndeki restoranlar iizerine bir arastirma)
(2011)

19. TORQUE modelinin sehir otellerinde uygulanabilirligi (Izmir drnegi) (2011)

Yonetilen Doktora Tezleri/Sanatta Yeterlik Calismalari:

1. Destinasyon Markalasmasina Gastronomi Rotalarinin Etkisi: Bir Zeytin Rotas1 Onerisi (2025)

2. Hatirlanabilir Gastronomi Turizmi, Turist Memnuniyeti ile Destinasyon Markalasmasi Iliskisi (2024)

3. Etnosentrik Tiiketim ve Gida Neofobisi ile Restoran Tercihi iliskisi (Z Kusag1 Uzerine Bir Arastirma) (2024)
4. ATIKSIZ MUTFAK UYGULAMALARININ PLANLI DAVRANIS TEORISI KAPSAMINDA
INCELENMESI:BURSA ORNEGI (2024)

5. Dijital gastronomi ve yoresellik kavramlarinin yaratici yikim teorisi baglaminda planl eskitme agisindan incelenmesi
(2023)

6. Destinasyon yemek kimligi 6l¢egi gelistirme ¢alismasi (2023)

7. Deger ve yasam bicimi ile yerel gida tiiketimi iliskisi: Yabanci turistler tizerine bir arastirma (2022)

8. Gastronomik deneyim i¢in miisterilerin yiiksek fiyat 6deme istekliliginin belirlenmesi: Uzak Dogu restoranlari
iizerine bir ¢aligma (2022)

9. Stratejik yonetim yaklagiminin menii planlamada uygulanabilirligi: Bir model 6nerisi (2020)

10. Cinsiyet rolii ile yiyecek ve igecek tiikketim tercihleri iligkisi (2020)

11. Konaklama isletmelerinin pazarlamasinda mobil teknolojilerin kullanimi1 (2019)

idari Gorevler:

1. Yiiksekokul Miidiirii - Balikesir Universitesi (2024 - 2024)

2. Rektor Yardimeisi - Balikesir Universitesi (2023 - 2027)

3. Anabilim/Bilim Dali Bagkan1 - Balikesir Universitesi (2023 - 2026)
4. Bsliim Baskan1 - Balikesir Universitesi (2023 - 2026)

5. Dekan - Balikesir Universitesi (2023 - 2024)

6. Anabilim/Bilim Dali Baskani - Balikesir Universitesi (2020 - Devam Ediyor)
7. Boliim Baskani - Balikesir Universitesi (2020 - 2023)

8. Dekan - Balikesir Universitesi (2019 - 2020)

9. Yiiksekokul Miidiirii - Balikesir Universitesi (2018 - 2020)

10. Yiiksekokul Miidiirii - Balikesir Universitesi (2015 - 2018)

11. Enstitii Miidiir Yardimeisi - Balikesir Universitesi (2013 - 2016)
12. Enstitii Miidiir Yardimcis1 - Balikesir Universitesi (2011 - 2013)

ESERLER

B. Uluslararasi bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri kitaplarinda (proceedings) basilan bildiriler:

Bl. Kumas G., Dogdubay M., Avcikurt C., Genglik Turizmi ve Festival Turizmi Iliskisi Baglaminda TEKNOFEST’e Yonelik
Yorumlarin Analizi, In: 5. Uluslararasi Genglik Arastirmalar: Kongresi, Mugla, Tirkiye, 2024, pp. 365-377.



B2. Kumas G., Dogdubay M., Avcikurt C., Genglik Turizmi Ve Festival Turizmi Iliskisi Baglamimda TEKNOFEST’e Y&nelik
Yorumlarin Analizi., In: 5. Uluslararasi Genglik Arastirmalar: Kongresi., Mugla, Tiirkiye, 2024, pp. 356-368.

B3. Cosan D., Dogdubay M., GASTRONOMIDE YENI YUKSEK TEKNOLOIJIK ISLER, In: 8. Uluslararas: Gastronomi Turizmi
Arastirmalar: Kongresi, Aydin, Tiirkiye, 2024.

B4. Eren A., Tiirker D., Dogdubay M., Diinden Bugiine "Balikesir Kuzu Eti", In: Balikesir in Kiiltiirel Miras: II, Balikesir, Tiirkiye,
2023.

B5. Dogdubay M., Sarioglan M., Tirkmen B. M., Physical Kitchen Planning in Businesses with Mass Food Production (Toplu
Yiyecek Uretimi Gergeklestiren Isletmelerde Fiziki Mutfak Planlamas1), In: V1. International Gastronomy Tourism Studies Congress,
Afyonkarahisar, Tiirkiye, 2022, pp. 598-612.

B6. Dogdubay M., Sarioglan M., Tiirkmen B. M., Toplu Yiyecek Uretimi Gerceklestiren Isletmelerde Fiziki Mutfak Planlamas1, In:
1V, Uluslararast Gastronomi Turizmi Arastirmalar: Kongresi, Afyonkarahisar, Tiirkiye, 2022.

B7. Siizer O., Dogdubay M., GASTRODIPLOMASI KAVRAMI ILE ILGILI YAPILMIS CALISMALARIN BIBYOMETRIK
ANALIZI, In: ¥ Uluslararas: Gastronomi Arastirmalar: Kongresi (UGTAK), Sakarya, Tiirkiye, 2021, pp. 244-255.

B8. Gozgec Mutlu H., Dogdubay M., “Kendin Yap” (DIY) Restoranlarin incelenmesi, In: 4. Uluslararast Gastronomi Turizmi
Arastirmalar: Kongresi, Nevsehir, Tiirkiye, 2019, pp. 14-18.

BY9. Dogdubay M., Siizer O., Taskin E., Beyaz Giiriiltii (White Noise) Kavrami ve Gastronomi Sektorii Ile liskisi, In: IV,
Uluslararasi Gastronomi Turizmi Arastirmalari Kongresi (UGTAK 19), Nevsehir, Tiirkiye, 2019, pp. 751-754.

B10. Dogdubay M., Gozgeg H., Yiyecek-Igecek Alaninda Yeni Egilim “Kendi Basina Yap”, In: IV, Uluslararas: Gastronomi Turizmi
Arastirmalart Kongresi (UGTAK) 20109, Tiirkiye, 2019.

B11. Dogdubay M., Keskin H., Gastronomide Tiiketici Tipleri Olarak Gurme ve Gurmanlarin incelenmesi: Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 Alaninda Egitim Alan Ogrenciler Uzerine Bir Uygulama, In: IV, Uluslararas: Gastronomi Turizmi Arastirmalart Kongresi
(UGTAK) 20109, Tiirkiye, 2019.

B12. Dogdubay M., Corman G., Karakus F., Yapay Sinir Aglar1 ve Menii Miihendisligi liskisi, In: 4. Uluslararasi Gastronomi
Turizmi Arastirmalar: Kongresi, Tirkiye, 2019.

B13. Dogdubay M., Karakus F., Miize Kiimelenmesi ile Gastronomik Deger iliskisi, In: IIl. Uluslararas: Turizm ve Kiiltiirel Miras
Kongresi, Marmaris, 2019 (IlInd International Tourism And Cultural Heritage Congress, Marmaris, 2019), Tiirkiye, 2019.

B14. Demir Akgiil B., {lsay S., Dogdubay M., Etkinlik Pazarlamasinin Destinasyon MarkalagsmaSiirecine Etkisi: znik Ornegi, In: /I1.
Uluslararasi Turizm ve Kiiltiirel Miras Kongresi, Tiirkiye, 2019.

B15. Dogdubay M., Karakus F., Yiyecek ve icecek Endiistrisinde Yapay Sinir Aglarmin Tedarik¢i Seciminde Kullamlabilirligi, In:
1I1. International Applied Social Sciences Congress (C-iasoS — 2019), Tiirkiye, 2019.

B16. Sahin N. N., Dogdubay M., Kog E., Ikinci Beyni Dinlemek: Yiyecek ve Icecek sektoriine Bir Oneri, In: International
Gastronomy Tourism Studies Congress, Tiirkiye, 2018.

B17. llsay S., Corman G., Dogdubay M., Yiyecek ve Icecek Isletmelerinde Basar1 Artirmada Akil Setinin Etkisi, In: Uluslararas:
Gastronomi Turizmi Aragtirmalar: Kongresi, Tirkiye, 2018, pp. 102-109.

B18. Corman G., llsay S., Dogdubay M., Mutfaklarda Isgoren Sesliligi, In: Uluslararasi Gastronomi Turizmi Arastirmalar: Kongresi,
Tiirkiye, 2018, pp. 554-559.

B19. Dogdubay M., ALTERNATIF BIRER CEKICILIK UNSURU OLARAK HALO TERAPI VE SPELEO TERAPI (CANKIRI
POTANSIYELININ INCELENMESI), In: ¥, Uluslararas: Multidisipliner Calismalart Sempozyumu (ISMS), Ankara, Tiirkiye, 2018,
pp. 966-966.

B20. Saat¢i G., Sahin N. N., Dogdubay M., Nekrofobi ve Gastronomi liskisi Uzerine BirDegerlendirme, In: ULUSLARARASI
GASTRONOMI TURIZMI ARASTIRMALARI KONGRESI 2018, Tiirkiye, 2018, pp. 527-536.

B21. Sahin N. N., Dogdubay M., Avcikurt C., Tiirk Mutfagi ve Din Olgusu Etkilesimi Uzerine Bir Degerlendirme, In: TURKKUM-
Uluslararas: Tiirk Kiiltiirii ve Medeniyetleri Kongresi, Tiirkiye, 2018, pp. 758-764.

B22. Sahin N. N, Dogdubay M., Aveikurt C., Ureten-Tiiketiciler ve Tiirk Yemek Kiiltiirii: Kendin Pisir Kendin Ye Konseptli Yiyecek
ve ICecek isletmelerinde Nitel Bir Analiz, In: TURKKUM- Uluslararas: Tiirk Kiiltiirii ve Medeniyetleri Kongresi, Tiirkiye, 2018, pp.
689-697.

B23. Sahin N. N., Corman G., Dogdubay M., Fast Casual Restoranlarda VR (Virtual Reality) Gozliiklerinin Kullanimi, In: /st
International Congress of New Generation and New Trends in Tourism (01-03 November 2018) Sapanca Turkey, Tiirkiye, 2018, pp.
283-292.

B24. Saatc1 G., Dogdubay M., Karakus F., Toplum 5.0 ve Lojistik Iliskisinin Yiyecek-igecekisletmelerinde Incelenmesi, In:
1.Uluslararasi Turizmde Yeni Jenerasyonlar ve Yeni Trendler Konferansi, Sakarya, Tiirkiye, 2018.

B25. Karakus F., Dogdubay M., Saatci G., Yiyecek Icecek Isletmelerinde Tam Zamaminda UretimFelsefesinin Lojistik Kéylerde
Uygulanabilirligi, In: 1. Uluslararas: Turizmde Yeni Jenerasyonlar ve Yeni Trendler Konferansi, Sakarya, Tiirkiye, 2018.

B26. Esenkal Cozeli F., Dogdubay M., Géglerin Yoresel Mutfaga Etkisi: ErdekOrnegi,, In: Uluslararasi Bandirma ve Cevresi
Sempozyumu,, Balikesir, Tiirkiye, 2018, pp. 295-318.

B27. Saatc1 G., Demirbulat O., Dogdubay M., Tiirkiye’de Yiiksekogretim Diizeyinde Asc¢ilik Programlarmin Durum Analizi, In: VIII.
Uluslararasi Egitimde Aragtirmalar Kongresi (ULEAD 2018), Manisa, Tiirkiye, 2018, pp. 866-872.



B28. Corman G., ilsay S., Dogdubay M., Ekolojik Ayak Izinin Kiiltiirel Mirasa Etkisi, In: Uluslararas: Turizm ve Kiiltiirel Miras
Kongresi, Tiirkiye, 2017.

B29. Sahin N. N, llsay S., Dogdubay M., Biyoplastiklerin Yiyecek ve Igecek Isletmelerinde Kullamlabilirligi, In: 1.
ULUSLARARASI TURIZMIN GELECEGI KONGRESI, Mersin, Tiirkiye, 2017.

B30. Dogdubay M., Siinnetcioglu A., INEGOL KOFTESINE COGRAFI ISARETLEME YAPILMASININ YORENIN
GASTRONOMIK KIMLIGININ KORUNMASI ACISINDAN ONEMI, In: Ulusalararas: Inegél Tarih ve Kiiltiirii Sempozyumu,
Bursa, Tiirkiye, 2016.

B31. Dogdubay M., Siinnetcioglu A., Gastronomik Kimligin Korunmasinda Cografi Isaretlemenin Rolii, In: Uluslararasi Inegol
Tarihi ve Kiiltiirii Sempozyumu, Tirkiye, 2016.

B32. Dogdubay M., Saatc1 G., Hizl1 Rahat (Fast-Casual) Restoranlarin Swot Analizi Tle Degerlendirilmesine Yonelik Bir Arastirma,
In: Uluslararasi Gastronomi Turizmi Kongresi, [zmir, Tiirkiye, 2015.

B33. Saatc1 G., Dogdubay M., Gastronomi Miras1 Temsilcisi Olarak Historanlar: Cumalikizik Yéresi Uzerine Kavramsal Bir Analiz,
In: Uluslararast Gastronomi Turizmi Kongresi, 1zmir, Tiirkiye, 2015.

B34. Dogdubay M., {lsay S., Cevizkaya G., MENU PLANLAMADA TOYOTA WAY PRENSIPLERININ KULLANILABILIRLIGI,
In: I Avrasya Uluslararasi Turizm Kongresi, Tiirkiye, 2015.

B35. Dogdubay M., Saatci G., Turistik Cekicilik Unsurlar1 Iginde Yiyecek Igecek Isletmelerinin Yeri: Sultanahmet Ornegi, In:
Uluslararast ISTYAM 2013 Sempozyumu, Istanbul, Tiirkiye, 2013.

B36. Sarioglan M., Dogdubay M., Can A., Mevlevilik Felsefesinin Konya Mutfag1 Uzerindeki Etkisi, In: International Conference on
Religious Tourism and Tolerance, Konya, Tiirkiye, 2013, pp. 679-685.

B37. Dogdubay M., Food Safety Knowledge and Practices of Hospitality Management Students A Questionnaire Based Study in
Turkey, In: EMC 2012 Conference-Technics Technologies Education Management, Tiirkiye, 2012, pp. 428-434.

B38. Dogdubay M., The Relationship Between Product Inovation and Fusion Cuisine in Food and Beverage Establishments A
Discussion on Turkish Cuisine, In: International Hospitality and Tourism Research and Innovations,2012, Tiirkiye, 2012, pp. 213-
218.

B39. Erdem B., Dogdubay M., Sarioglan M., The relationship between product innovation and fusion cuisine in food and beverage
establishments a discussion on Turkish cuisine, In: International Hospitality and Tourism Conference 2012, “Journey into
Challenging Times for Research and Innovations”, Tiirkiye, 2012, pp. 213-218.

B40. Dogdubay M., Sarioglan M., Avcikurt C., Kéroglu A., Ozkan E., A Suggestion of Model for The Feasibility of Green Supply
Chain Management in Food and Beverage Establishment, In: International Balwois 2012 Conference, Kuzey Makedonya, 2012, pp.
1-5.

B41. Dogdubay M., iliskisel Pazarlama Stratejisi Olarak TORQUE Modelinin Siire¢ler Analizi, In: AMFORTH World Forum 2011
North Cyprus, Turkiye, 2011, pp. 1-24.

B42. Dogdubay M., The Contribution of the Local Cuisine in the Process of Destination Branding A Case Study in Uralsk Area, In:
Advances in Hospitality and Tourism Marketing and Management Conference, 2011, Tiirkiye, 2011, pp. 651-655.

B43. Dogdubay M., The Feasibility of Production Planning and Control Systems in the Food Beverage Units of Large Scale
Accommodation Managements A Practice Study, In: Advances in Hospitality and Tourism Marketing and Management Conference,
2011, Tiirkiye, 2011, pp. 141-147.

B44. Avcikurt C., Koroglu A., Dogdubay M., Sarioglan M., Analysis for Applicability of Supplier Selection Techniques in Hotel

Business According to Operation of Supply Chain Management, In: VIII. International Logistics and Supply Chain Congress,
Istanbul, Tiirkiye, 2010, pp. 262-271.

B45. Sarioglan M., Avcikurt C., Dogdubay M., Supplier Selection In Supply Chain Management of Accomodation Enterprises A
Research In The Hotel Of Turkey, In: 24th European Conference on Operational Research, Portekiz, 2010.

B46. Aymankuy Y., Dogdubay M., Aymankuy $., Sarioglan M., Effect of Product Brand Logos on Marketing and the Study of Brand
Logos, In: The 5th World Conference for Graduate Research in Tourism, Hospitality and Leisure, Ankara, Tiirkiye, 2010, pp. 676-
687.

B47. Dogdubay M., Sarioglan M., Avcikurt C., Shipping Supply Chain Management Based on The Production of The Applicability
of The Business Ala Carte Restaurants In Istanbul Region One Application, In: VII. International Logistic & Supply Chain Congress,
Istanbul, Tiirkiye, 2009, pp. 136-149.

B48. Dogdubay M., Customer Loyalty in the Specialty Restaurants An Example from Istanbul, In: 4¢h International Conference On
Economics And Management Of Networks Emnet 2009, Tirkiye, 2009, pp. 1-18.

B49. Dogdubay M., Sarioglan M., Otel Isletmelerinde Yoneticilerin Etik Davramglarinin Degerlendirilmesine Yonelik Bir Alan
Calismasy, In: 1. Ulusal Tiirkiye Turizm Sempozyumu, Sakarya, Tiirkiye, 2007, pp. 585-598.

B50. ilsay S., Sen U., Dogdubay M., Yiizyilin Madeni” Leonardit’in Yiyecek ve Icecek Sektoriinde Kullanilmasi: Gonen Ornegi, In:
Uluslararasi Bandirma ve Cevresi Sempozyumu, Tiirkiye, 1918.

C. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar veya kitaplardaki boliimler:

C1. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar:



C1.1. Dogdubay M., Sarioglan M., TURIZM CALISMALARI I, Livre De Lyon, Lyon, 2025.

C1.2. Sarioglan M., Dogdubay M., Sahin C., A Research on Detection of Basic Production Losses in Food and Beverage
Business, AKADEMISYEN YAYINEVI, Ankara, 2024.

C1.3. Dogdubay M., Sarioglan M., Ozata E., Serez Yilmaz S. D., 4 Research The Applicability of KANBAN System in Food
and Beverage Business, Livre de Lyon, LYON, 2024.

C1.4. Dogdubay M., Behremen C., Ding Y., NOROPAZARLAMA PERSPEKTIFINDEN SATIN ALMA KARARI SURECI VE
MENU PLANLAMASI, Detay Yaymcilik, Ankara, 2021.

C1.5. Dogdubay M., Saatct G., Menii Miihendisligi, Detay Yayincilik, Ankara, 2014.

C2. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplardaki boliimler:

C2.1. Siizer O., Dogdubay M., "CEVRESEL FAKTORLER VE TAT ALGISI", GASTRONOMI, GIDA VE TAT ALGISI,
Nobel Akademik yayincilik, Ankara, 2025.

C2.2. Cosan D., Dogdubay M., "Fransiz, italyan ve Ispanyol Mutfagi", Diinya Mutfaklar:, Anadolu Universitesi Agik
Ogretim Fakiiltesi, 2024.

C2.3. Dogdubay M., Karaman N., "Sandvigler", Uygulamali Soguk Mutfak, Nobel Akademik Yaymecilik, 2024.

C2.4. Ucuk C., Dogdubay M., Ozdemir S. S., "The Use of Artificial Intelligence in Recipe Development: How Technology Is
Changing the Way We Create and Innovate in the Kitchen", Impactful Technologies Transforming the Food Industry, 1GI
GLOBAL PUBLISHING, 2023.

C2.5. Ucuk C., Dogdubay M., Ozdemir S. S., "The Use of Artificial Intelligence in Recipe Development: How Technology Is
Changing the Way We Create and Innovate in the Kitchen", Impactful Technologies Transforming the Food Industry, 1GI
GLOBAL PUBLISHING, New York, 2023.

C2.6. Gozgeg Mutlu H., Dogdubay M., "Menii Icerigi", Tiirkiye Turizm Ansiklopedisi Cilt X, Detay Yaymcilik, Ankara, 2022.

C2.7. Dogdubay M., ilsay S., "Deniz Uriinleri ve Pisirme Metotlar1", Mutfak Sanati (Kavramlar, Ilkeler ve Uygulamalar),
Detay Yayncilik, Ankara, 2020.

C2.8. Ilsay S., Dogdubay M., "Catering Organizasyonlar1", Banket Satis ve Organizasyonu, Detay Yayincilik, 2020.

C2.9. {lsay S., Corman G., Dogdubay M., "Turizm Rehberligi Egitimi Alan Ogrencilerin Ekolojik Ayak izi Farkindaliklar1",
Turist Rehberligi Uzerine Giincel Arastirmalar, Detay Yaycilik, 2018.

C2.10. Dogdubay M., Ilsay S., "Bir Iletisim Bigimi Olarak Gastronomi Konulu Festivaller", Bir Iletisim Bicimi Olarak
Gastronomi Turizmi, Detay Yaymecilik, Ankara, 2016.

C2.11. Erdem B., Dogdubay M., Sarioglan M., "The Relationship Between Product Innovation and Fusion Cuisine in Food
and Beverage Establishments: A Discussion on Turkish Cuisine", Current Issue in Hospitality and Tourism Research and
Innovations, CRC Press Taylor&Francis Group, Shah Alam, 2012.

D. Ulusal hakemli dergilerde yayimlanan makaleler:

D1. Cosan D., Dogdubay M., "RESTORAN TERCIHI VE GIDA NEOFOBISI ILiSKiSI (RELATIONSHIP BETWEEN
RESTAURANT PREFERENCE AND FOOD NEOPHOBIA)", Journal of Gastronomy Hospitality and Travel (JOGHAT), vol. 8, no.
2, pp. 711-717, 2025.

D2. Siizer O., Dogdubay M., "The Impact of Tourist Lifestyles on Local Food Consumption: A Case Study of Foreign Visitors in
Turkey", Journal of Tourismand Gastronomy Studies (JOTAGS), vol. 12, no. 4, pp. 3152-3172, 2024.

D3. Gozge¢ Mutlu H., Dogdubay M., "Far Eastern Restaurant Customers’ Willingness to Pay a Price Premium (WTPP): Gastronomic
Involvement as a Mediator", Journal of Quality Assurance in Hospitality & Tourism, pp. 1-33, 2024.

D4. Sarioglan M., Avcikurt C., Dogdubay M., Deveci B., Ding Y., "A RESEARCH OF LOCAL GASTRONOMIC PRODUCTS IN
SPECIAL CAFES", Journal of gastronomy, hospitality and travel (Online), vol. 6, no. 4, 2023.

D5. Sarioglan M., Avcikurt C., Dogdubay M., Deveci B., Ding Y., "A RESEARCH ON THE USE OF LOCAL GASTRONOMIC
PRODUCTIONS IN SPECIAL CAFES", JOURNAL OF GASTRONOMY HOSPITALITY AND TRAVEL, vol. 6, no. 4, pp. 1913-1922,
2023.

D6. ibis S., Cosan D., Dogdubay M., "Sokak Lezzetlerine Yo6nelik Tutumun Kusaklara Gére incelenmesi: Istanbul Ornegi", Journal
of Tourism and Gastronomy Studies, vol. 11, no. 4, pp. 3093-3111, 2023.

D7. Dogdubay M., Cosan D., ibis S., "Sokak Lezzetlerine Yénelik Tutumun Kusaklara Gore incelenmesi: Istanbul Ornegi", Journal
of Tourism and Gastronomy Studies, vol. 11, no. 4, pp. 3093-3111, 2023.

D8. Sat R., Sezen T. S., Dogdubay M., "Tiirkiye’de Gastronomi Egitiminin Tarihi ve Gelisimi", Anatolia: Turizm Arastirmalari
Dergisi, vol. 34, no. 3, pp. 318-334, 2023.

D9. Dogdubay M., Sahin C., "BALIKESIR’IN GASTRONOMIK MARKA KIMLIGINE YENi BiR UNSURUN
KAZANDIRILMASI; TUM YONLERIYLE “BALIKESIR KAHVALTISI” KONSEPTI", Journal of Gastronomy and Travel
Research, vol. 7, no. 2, pp. 376-391, 2023.

D10. Taskin E., Dogdubay M., "Yéresel Gida Satan Isletmelerin Destinasyonun Yemek Kimligine Etkisi: Gaziantep’te Bir Inceleme",
Safran Kiiltiir ve Turizm Arastirmalar: Dergisi, vol. 6, no. 2, pp. 278-288, 2023.



D11. Sarioglan M., Avcikurt C., Dogdubay M., Deveci B., Ding Y., "A RESEARCH ON THE USE OF LOCAL GASTRONOMIC
PRODUCTS IN SPECIAL CAFES", Journal of Gastronomy Hospitality and Travel, vol. 6, no. 4, pp. 1913-1922, 2023.

D12. Dogdubay M., Sarioglan M., Tiirkmen B. M., "TOPLU YIYECEK URETiMI GERCEKLESTIREN ISLETMELERDE FiZiKi
MUTFAK PLANLAMASI", Journal of gastronomy, hospitality and travel (Online), vol. 6, no. 1, 2023.

D13. Dogdubay M., Sarioglan M., Saatct Savsa G., "Tiiketicilerin Alig-Veris Merkezi (AVM) Tercihlerinde Yiyecek-icecek
Isletmelerinin Etkisine Yonelik Bir Arastirma", Journal of Gastronomy Hospitality and Travel, vol. 5, no. 4, pp. 1168-1178, 2022.

D14. Siizer O., Dogdubay M., "Tourists' food and beverage consumption trends in the context of culinary movements: The case of
Safranbolu", Safran Kiiltiir ve Turizm Arastirmalart Dergisi, vol. 5, no. 2, pp. 255-269, 2022.

D15. Keskin H., Dogdubay M., "YETERCILIK (ENOUGHISM) VE GASTRONOMI ILISKISI", Journal of New Tourism Trends,
vol. 1, pp. 464-470, 2022.

D16. Gozgee Mutlu H., Dogdubay M., "Miisterileri Uzak Dogu Restoranlarina Yonlendiren Etkiler ve COVID-19 Algilamalart”,
Ugiincii Sektor Sosyal Ekonomi Dergisi, vol. 56, no. 3, pp. 1846-1870, 2021.

D17. Ding Y., Dogdubay M., Uguk C., Siizer O., "Endiistri 4.0’1n Yiyecek Icecek Endiistrisine Bir Yansimas1 Olarak Bulut Mutfaklar
(Kavramsal Bir Analiz)", Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol. 9, no. 2, pp. 975-989, 2021.

D18. Sarioglan M., Avcikurt C., Koéroglu A., Dogdubay M., "Gastronomi Turizminin Gelistirilebilirligine Yonelik Bir Arastirma:
Edremit Korfezi Ornegi", Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol. 8, no. 4, pp. 677-694, 2020.

D19. Yigit S., Dogdubay M., "Tiiketicilerin Yiyecekte Yenilik Korkusu Diizeyleri Uzerine Bir Arastirma", Gastroia: Journal of
Gastronomy And Travel Research, vol. 4, no. 1, pp. 1-16, 2020.

D20. Sarioglan M., Avcikurt C., Kdroglu A., Dogdubay M., "Gastronomi Turizminin Gelistirilebilirligine Yo6nelik Bir Arastirma:
Edremit Kérfezi Ornegi", Journal of Tourism and Gastronomy Studies, no. 4, pp. 677-694, 2020.

D21. Sarioglan M., Dogdubay M., Avcikurt C., Kéroglu A., "Gastronomi Turizminin Gelistirilebilirligine Yonelik Bir Arastirma:
Edremit Korfezi Oregi (", Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol. 8, no. 4, 2020.

D22. Sagkes E., Dogdubay M., "Konaklama Isletmelerinin Pazarlamasinda Mobil Teknolojinin Kullanim1", GLOBAL JOURNAL OF
ECONOMICSANDBUSINESS STUDIES, vol. 8, no. 16, pp. 183-195, 2019.

D23. ilsay S., Dogdubay M., "Kiiresel Issnma Ve Ekolojik Ayak Izinin Yiyecek Ve Icecek Sektoriine Muhtemel Etkileri", Journal of
Gastronomy, Hospitality and Travel, vol. 1, no. 1, pp. 11-17, 2018.

D24. ilsay S., Dogdubay M., "KURESEL ISINMA VE EKOLOJIK AYAK IZININ YIYECEK VE ICECEKSEKTORUNE
MUHTEMEL ETKILERI", Journal of Gastronomy, Hospitality and Travel, no. 1, pp. 11-17, 2018.

D25. llsay S., Sahin N. N., Dogdubay M., "Turizm ve Yiyecek ve Icecek Endiistrisinde Sahnelenen Otantiklik (Elestirel Bakis)
(Authentication in Tourism and Food and Beverage Industry-Critical Overview)", Journal of Tourism and Gastronomy Studies, pp.
169-181, 2017.

D26. Yigit S., Dogdubay M., "Gastronomi Egitimi Alan Ogrencilerde Yiyecekte Yenilik Korkusu (Food Neophobia):Balikesir
Universitesi Ornegi (In the Gastronomy Educated Students Fear of the NewFoods (Food Neophobia): Example of Balikesir
University)", Journal of Tourism and Gastronomy Studies, pp. 162-168, 2017.

D27. Corman G., {lsay S., Dogdubay M., "Ekolojik Ayak Izinin Kiiltiirel Mirasa Etkisi", Eurasian Academy of Sciences Social
Science Journal, 2017.

D28. Dogdubay M., Sahin N. N., Yigit S., "In the Fusion Cuisine Approach Availability of Quinoa (Application Suggestions)",
Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol. 3, no. 5, pp. 3-12, 2017.

D29. Sahin N. N., Ozata E., Dogdubay M. "Miisliman Dostu Turizm Kapsaminda Mice Turizm Organizasyonlarinin
Degerlendirilmesi", Journal of Recreation and Tourism Research, vol. 4, no. 1, pp. 23-31, 2017.

D30. Yigit S., Dogdubay M., "Destinasyon Pazarlama Siirecinde Presidia Uriinlerin Etkisi", Journal of Recreation and Tourism
Research, no. 4, pp. 39-48, 2017.

D31. Sahin N. N., Dogdubay M., "MEASURING THE CONSUMPTION TRENDS OF VALUES AND CONSIDERATIONS OF
PRODUCING CONSUMER (PROSUMER) IN FOOD AND BEVERAGE SECTOR BY VALUES, ATTITUDES, AND
LIFESTYLES SYSTEM SCALE (VALS-2) THE SAMPLE OF BALIKESIR PROVINCE", ecoforum, vol. 3, no. 6, 2017.

D32. Dogdubay M., Karan I., "Otel Mutfaklarinda Sistematik Isyeri Diizenleme Plani (SIDP) Modelinin Uygulanmas1", Aydin
Gastronomy, vol. 1, no. 1, pp. 9-23, 2017.

D33. Dogdubay M., Yigit S., "Gastronomi Egitimi Alan Ogrencilerde Yiyecekte Yenilik Korkusu (Food Neophobia): Balikesir
Universitesi Ornegi", Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol. 5,2017.

D34. Siinnetgioglu A., Dogdubay M., "BIREYSELLESTIRILMiIS YEMEK YEME DENEYIMI BOYUTLARININ
BELIRLENMESIUZERINE BIR ARASTIRMA", Gastroia: Journal of Gastronomy And Travel Research, vol. 1, no. 1, pp. 12-25,
2017.

D35. ilsay S., Sahin N. N., Dogdubay M., "Turizm ve Yiyecek ve igecek Endiistrisinde Sahnelenen Otantiklik (Elestirel Bakis)",
Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol. 5, 2017.

D36. Dogdubay M., Behremen C., "Yiyecek ve Icecek Isletmelerinde Psikondrobiyokimya Yaklasim", Balikesir Universitesi Sosyal
Bilimler Enstitiisii Dergisi, vol. 18, no. 34, pp. 23-49, 2015.

D37. Dogdubay M., Siinnetcioglu A., "Gastronomik Kimligin Korunmasinda Cografi Isaretlemenin Rolii Inegol Koftesi Omegi",
Eko-Gastronomi Dergisi, no. 2, pp. 47-59, 2015.



D38. Dogdubay M., Karan 1., "Yiyecek-Igecek Isletmelerinde Etik Uygulamalarin SWOT Analizi {le Degerlendirilmesi", Journal of
Tourism and Gastronomy Studies, vol. 3, no. 4, 2015.

D39. Dogdubay M., Behremen C., "YIYECEK VE ICECEK ISLETMELERINDE PSIKONOROBIYOKIMYA YAKLASIMI",
Balikesir Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii Dergisi, vol. 18, no. 34, 2015.

D40. Sii Erdz S., Dogdubay M., "Turistik Uriin Tercihinde Sosyal Medyanin Rolii ve Etik iliskisi", Dokuz Eyliil Universitesi Iktisadi
ve Idari Bilimler Fakiiltesi Dergisi, vol. 27, no. 1, pp. 133-157, 2012.

D41. Dogdubay M., "Biiyiik Olcekli Otel Isletmelerinin Yiyecek Igecek Unitelerinde Maliyet Azaltilmas1 ve Maliyet Azaltilmasinda
Kontrol Sistemlerinin Uygulanabilirligi", Verimlilik Dergisi, vol. 2010, no. 4, pp. 69-80, 2010.

D42. Dogdubay M., Sarioglan M., "Biiyiik Olgekli Otel Isletmelerinin Yiyecek Icecek Unitelerinde Maliyet Azaltilmasinda Kontrol
Sistemlerinin Uygulanabilirligi", Milli Prodiiktivite Merkezi Verimlilik Dergisi, vol. 2010, no. 4, pp. 69-80, 2010.

D43. Dogdubay M., Sarioglan M., "Biiyiik Olgekli Otel Isletmelerinin Yiyecek Icecek Unitelerinde Uretim Dengesini Bozan Uretim
Kayiplarinin Rapor Edilmesi", Tiirk Bilim Arastirma Vakfi (TUBAV) Dergisi, vol. 3, no. 1, pp. 106-116, 2010.

D44. ilban M. O., Dogdubay M., Giirsoy H., "Otel Isletmelerinde iliskisel Pazarlama Uzerine Karsilastirmali Bir Arastirma",
Eskisehir Osmangazi Universitesi Sosyal Bilimler Dergisi, vol. 10, no. 2, pp. 117-144, 2009.

D45. ilban M. O., Dogdubay M., Giirsoy H., "Otel Isletmelerinde iliskisel Pazarlama Uzerine Karsilastirmali Bir Arastirma",
Osmangazi Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii Dergisi, vol. 10, no. 2, pp. 117-144, 2009.

D46. Dogdubay M., "BUYUK OLCEKLI OTELLERDEKI YIYECEK ICECEK DEPARTMANLARININ URETIM KAYIPLARINI
ONLEMEYE YONELIK OLARAK URETIM PLANLAMASI VE KONTROL SISTEMLERININ UYGULANABILIRLIGI",
Balikesir Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii Dergisi, no. 14, pp. 82-94, 2005.

E. Ulusal bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri kitaplarinda basilan bildiriler:

El. Cevikbas U., Dogdubay M., ONARICI GASTRONOMI UZERINE BILIMSEL EGILIMLER: BIBLIYOMETRIK BIR
INCELEME, In: 25. ULUSAL TURIZM KONGESI, Tiirkiye, 2025.

E2. Cevikbas U., Dogdubay M., Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Ogrencilerinin Asir1 Islenmis Gidalara Karsi Tutumu, In: 23.
GELENEKSEL TURIZM SEMPOZYUMU, Tirkiye, 2025.

E3. Cosan D., Dogdubay M., Avcikurt C., Z KUSAGININ KONFOR GIDA TUKETIMi: BALIKESIR ORNEGI, In: ¥ .
International Congress of Youth Researches, Mugla, Tiirkiye, 2024.

E4. Kumas G., Dogdubay M., Avcikurt C., Elektronik Agizdan Agiza Pazarlama (-E Wom) Kapsaminda Balikesir’deki Yiyecek-
fcecek Isletmelerine Yonelik Yorumlarmn Degerlendirilmesi: Tripadvisor Oregi, In: 24. Ulusal Turizm Kongresi, Kastamonu,
Tiirkiye, 2024, pp. 683-704.

E5. Ertas Sabanct A., Dogdubay M., COVID-19 SURECINDE STRATEJIK YONETIM VE GASTRONOMI ILISKIiSi, In:
21.GELENEKSEL TURIZM SEMPOZYUMU, Balikesir, Tiirkiye, 2023.

E6. Sizer O., Dogdubay M., Yilmaz M., GASTRONOMI TEMALI MUZELER KONUSUNDA GERCEKLESTIRILMIS
CALISMLARIN BIBLIYOMETRIK ANALIZI, In: 22. ULUSAL TURIZM KONGRESI (UTK22), Burdur, Tiirkiye, 2022, pp. 1286-
1306.

E7. Dogdubay M., Tagkimn E., Yilmaz M., GASTRONOMI 4.0 KAVRAMI KAPSAMINDA NESNELERIN INTERNETININ (IOT)
MUTFAKTAKI YERI, In: 22. ULUSAL TURIZM KONGRESI, Burdur, Tiirkiye, 2022, pp. 1-1328.

E8. Siizer O., Dogdubay M., Yilmaz M., GASTRONOMI TEMALI MUZELER KONUSUNDA GERCEKLESTIRILMIS
CALISMALARIN BIBLIYOMETRIK ANALIZI, In: 22. ULUSAL TURIZM KONGRESI, Burdur, Tiirkiye, 2022, pp. 1-1328.

E9. Avcikurt C., Dogdubay M., Sarioglan M., Yiyecek Icecek Tedarik Zinciri Yonetimi Kapsaminda Tedarikgi Se¢im Teknikleri, In:
4. Ulusal Gastronomi Sempozyumu, Antalya, Tirkiye, 2022.

E10. Dogdubay M., Cosan D., Yiyecek ve I¢ecek Isletmelerinin Lovemarks Siirecinde, COVID19’un Muhtemel Etkileri- Kavramsal
Bir Tartigsma, In: 20. Geleneksel Turizm Sempozyumu, Sakarya, Tirkiye, 2022.

Ell. Dogdubay M., Uzun D., Tasarim Kavramu ve Otel Isletmelerinde Tasarimun Onemi, In: Sakarya Uygulamali Bilimler
Universitesi 20. Geleneksel Turizm Sempozyumu, Sakarya, Tiirkiye, 2022.

E12. Dogdubay M., Saatci G., Tiiketicilerin AVM Tercihlerinde Yiyecek ve igecek isletmelerinin Etkisine Yonelik Bir Arastirma, In:
21. Ulusal Turizm Kongresi, Tirkiye, 2021.

E13. Dogdubay M., Sarioglan M., Avcikurt C., Ozellikli Restoranlarda Menii Planlamas: Yapilirken Dikkate Alinan Faktorler
Karayolu Giizergah1 Uzerindeki Restoranlarda Bir Uygulama, In: III. Ulusal Gastronomi Sempozyumu, Antalya, Tiirkiye, 2020.

El4. Tagkin E., Dogdubay M., Gastronomide Egitim Planlamasmi Onemi: Sirket Akademileri, In: 9. Geleneksel Turizm
Sempozyumu, Sakarya, Tiirkiye, 2019, pp. 320-324.

E15. lsay S., Corman G., Dogdubay M., Turizm Rehberligi Egitimi Alan Ogrencilerin Ekolojik Ayak izi Farkindaliklari, In: I.
Turizm Rehberligi Kongresi, Tiirkiye, 2018, pp. 678-688.

E16. Corman G., Keskin H., Dogdubay M., Balikesir Sindirg1 ilgesinin UNESCO Yaratic1 Sehirler Aginda “Halk Sanatlar1 Sehri”
Olabilirligine liskin Gériisler: Yagcibedir Halis1, In: Giincel Arastrmalar Isiginda Sindirgi, Tiirkiye, 2018.

E17. ilsay S., Balikoglu A., Dogdubay M., Destinasyon Pazarlamasinda Toyota Way 4P Modelinin Kullanilabilirligi (Sindirgi
Omegi), In: Ulusal Sindirgi Arastirmalart Sempozyumu, Balikesir, Tiirkiye, 2018, pp. 347-355.



E18. Sahin N. N., Corman G., Dogdubay M., Gastrodiplomasi ve Foodie Kavramlarmin Yiyecek ve Icecek Sektdriindeki Yeri
(Kavramsal Bir Tartisma), In: 7. Geleneksel Turizm Sempozyumu, Tiirkiye, 2018.

E19. Sahin N. N., Karakus F., Dogdubay M., Endiistri 4.0 ve Lojistik Kavramlarinin Yiyecek Icecek Sektorii Ozelinde Analizi, In:
17. Geleneksel Turizm Sempozyumu, Diizce, Tiirkiye, 2018, pp. 81-93.

E20. ilsay S., Sahin N. N., Dogdubay M., Turizm ve Yiyecek Ve Icecek Endiistrisinde Sahnelenen Otantiklik (Elestirel Bakis), In: 2.
GASTRONOMI TURIZMI KONGRESI, Tiirkiye, 2017.

E21. Sahin N. N., Dogdubay M., 4. Endiistri Devrimi'nin Yiyecek ve Igecek Sektoriindeki Yansimasi: Yeni Universiteliler Uzerine
Bir Ongérii, In: 3. TURIZM SURASI, Ankara, Tiirkiye, 2017, pp. 102-114.

E22. Corman G., Sahin N. N, Yigit S., Dogdubay M., Yiyecek ve icecek Isletmelerinin Temiz Beslenme Uyumuna iliskin Nitel Bir
Arastirma, In: 3. Turizm Suras:, Tiirkiye, 2017, pp. 554-563.

E23. Yigit S., Dogdubay M., Gastronomi Egitimi Alan Ogrencilerde Yiyecekte Yenilik Korkusu (Food Neophobia): Balikesir
Universitesi Ornegi, In: 2. Gastronomi Turizmi Kongresi, Canakkale, Tiirkiye, 2017, pp. 162-168.

E24. Yigit S., Dogdubay M., Destinasyon Pazarlamasinda Presidia Uriinlerin Etkisi, In: 16. Geleneksel Turizm Sempozyumu, Ankara,
Tiirkiye, 2017.

E25. ilsay S., Dogdubay M., Ekolojik Ayak Izinin Giiniimiiz Yiyecek icecek Tiiketim Egilimine Etkisi, In: Gastronomi Turizmi
Kongresi, Turkiye, 2016.

E26. Sahin N. N., Dogdubay M., Endiistri 4.0’ Yiyecek I¢ecek Sektoriinde Kullanilabilirligi (Swot Analizi Ile Bir Degerlendirme).,
In: Balikesir Gastronomi Turizmi Kongresi, Tiirkiye, 2016.

E27. llsay S., Dogdubay M., Restoranlarda Renk Ve Ton Olgusu, In: /7. Ulusal Turizm Kongresi, Tiirkiye, 2016.

E28. Sahin N. N., Dogdubay M., Karbon Ayak izi Kavrammin Turizm Hareketliligine Muhtemel Etkileri Kavramsal Bir Analiz, In:
15. Geleneksel Turizm Sempozyumu, Tiirkiye, 2016.

E29. Dogdubay M., Saatc1 G., Disarida Yemek Yeme Aliskanliginda Etkili Faktorlerin Belirlenmesinde Alternatif Bir Yontem Olarak
Planlanmis Davrams Teorisi, In: 1. Bélgesel Turizm Kongresi, 1zmir, Tiirkiye, 2016.

E30. Dogdubay M., Bursa ilinin Tanitilmasinda Mutfak Turizminin Kullamlabilirligi, In: 2. Bursa Turizm Zirvesi ve Sergisi / 4.
Bursa Turizm Sempozyumu, Bursa, Tiirkiye, 2015.

E31. ilsay S., Dogdubay M., CANAKKALE YORESININ HUZUN DARK TURIZMI POTANSIYELININ SWOT ANALIZI
YOLUYLA INCELENMESI, In: /6. ULUSAL TURIZM KONGRESI, Canakkale, Tiirkiye, 2015, pp. 1612-1620.

E32. Dogdubay M., Yalin G., ileri Diizey Bir Marka Baghlig1 Teorisi Olarak Lovemark Turizm Isletmelerine Yonelik Bir Model
Onerisi, In: 14. Geleneksel Turizm Paneli, Tiirkiye, 2015.

E33. Dogdubay M., Saatct G., Turizmde Uygulanabilecek Yeni Bir Kavram Olarak Crowdsourcing (Kitlesel Kaynak Kullanimi):
SWOT Analizi Teknigiyle Bir Degerlendirme, In: 3. Disiplinlerarasi Turizm Aragtirmalart Kongresi, Tirkiye, 2014.

E34. Dogdubay M., Sahin N. N., Yavas Sehir Kriterlerinde Engellilik Betimsel Bir Arastirma, In: 15. Ulusal Turizm Kongresi,
Tirkiye, 2014.

E35. Dogdubay M., Kiiltiiriin Geleneksel Mutfaga Etkisi ve Gastronomi Turizminin Bolgesel Pazarlamada Kullanilabilirligi Ayvalik
Yoresine Yonelik Oneriler, In: Yasayan Mutfak Ayvalik, Tiirkiye, 2014.

E36. Dogdubay M., Siinnetgioglu A., Gastronomik Kimligin Korunmasinda Cografi Isaretlemenin Rolii Inegél Koéftesi Ornegi, In:
Eko-Gastronomi Kongresi, Tiirkiye, 2014.

E37. Dogdubay M., Sarioglan M., Can A., Turizm Sektoriinde Butik Uretimin Uygulanabilirligi, In: XIII. Ulusal Turizm Kongresi,
Antalya, Tiirkiye, 2012, pp. 747-761.

E38. Dogdubay M., Kalkinma Ajanslarmin Turizm Egitim Faaliyetlerini Desteklemesi Uzerine Bir Degerlendirme Cikarimlar ve
Coziim Yollari, In: Turizm Egitimi Konferansi-Tebligler, Tiirkiye, 2012.

E39. Sarioglan M., Avcikurt C., Dogdubay M., Kazdaglarinda Yetisen Yenilebilir Endemik ve Nadir Bitkilerin Mutfak Kiiltiirii
Uzerindeki Onemi ve Tiirk Mutfak Kiiltiirii Ornegi, In: Kazdaglar II1.Ulusal Sempozyumu (Balikesir Universitesi), Balikesir,
Tiirkiye, 2012, pp. 261-265.

E40. Dogdubay M., Ozellikli Restoranlarda Yiyecek Icecek Pazarlamasinin Donemsel Farkliligmim Olgiilmesi Ankara ili Omegi, In:
VI. Lisansiistii Turizm Ogrencileri Arastirma Kongresi, Tiirkiye, 2012.

E41. Dogdubay M., Fast Food Restoranlarda Uretim Kayiplar1 Balikesir {linde Bir Uygulama, In: VI Lisansiistii Turizm Ogrencileri
Arastirma Kongresi, Tiirkiye, 2012.

E42. Dogdubay M., TORQUE Modelinin Sehir Otellerinde Uygulanabilirligi izmir Ornegi, In: 12.Ulusal Turizm Kongresi, Tiirkiye,
2011.

E43. Dogdubay M., Saatc1 G., Yeni Bir Iliskisel Pazarlama Yaklagimi Olarak Torque Modeli: Izmir Sehir Merkezindeki Oteller
Uzerinde Bir Arastirma, In: 12. Ulusal Turizm Kongresi, Diizce, Tiirkiye, 2011,

E44. Dogdubay M., Sarioglan M., Saatct G., Sii Erdz S., Destinasyon Pazarlamasinda Yerel Yénetimlerin Gastronomik Ogeleri
Kullanma Egilimlerinin Olgiilmesine Yo6nelik Bir Arastirma, In: V. Ulusal Gastronomi Sempozyumu, Antalya, Tiirkiye, 2011.

E45. Dogdubay M., Destinasyon Pazarlamasinda Rekabet Stratejisi Olarak Historanlarin Yeri Uzerine Ampirik Bir Caligma Sirince
Ornegi, In: 4. Ulusal Gastronomi Sempozyumu, Tlrkiye, 2010.



E46. Dogdubay M., Aymankuy Y., Sarioglan M., Ozellikli Restoranlarda Standart Regete Kullanma Egilimi Izmir ilindeki Kofteci
Restoranlar1 Uzerine Bir Arastirma, In: 10. Ulusal Turizm Kongresi, Mersin, Tiirkiye, 2009, pp. 1577-1584.

E47. Dogdubay M., Girgin G. K., Giritlioglu 1., Yiyecek I¢ecek Endiistrisinde Bir Pazarlama Stratejisi Olarak Uriin Gelistirme
Calismas1 Fiizyon Mutfak Uygulamasi, In: I. Cesme Ulusal Turizm Sempozyumu, 1zmir, Tiirkiye, 2007, pp. 229.

E48. Dogdubay M., Yiyecek igecek Isletmelerinde CRM Uygulamalari, In: V1. Anadolu Isletmecilik Kongresi, Tiirkiye, 2007.

E49. Dogdubay M., Termal Turizm Tesislerinde Miisteri Ilisikileri Yonetimi CRM Uygulamalar1 Balikesir Yoresinde Bir Uygulama,
In: Balikesir Sempozyumu, Tirkiye, 2005.

E50. Dogdubay M., negdl Koftesi Sunan Isletmelerde Pazarlama Faaliyetlerini Saptamaya Yénelik Uygulama Calismasi, In: 1. Bursa
Turizm Sempozyumu, Tirkiye, 2005.

ES51. Avcikurt C., Karaman S., Aymankuy Y., Bozok D., Kéroglu A., Alpar M. O., Dogdubay M., Erdem B., Ozdemir Yilmaz G.,
Sahin B. vd., Balikesir Yoresinin Yerli Turist Profili Arastirmasi, In: Cananakkale Onsekiz Mart Universitesi I. Turizm Bineyali 5-7
Mayis 2005, Canakkale, Tiirkiye, 2005, pp. 96-114.

E52. Dogdubay M., Osmanli Tiirk Mutfagi Sunan Restorantlarin Pazarlama Sorunlar1 Istanbul 6rnegi, In: Haftasonu Turizm
Konferansi IX: Turistik Yerlerin (Destinasyonlarin) Pazarlanmasi, Tirkiye, 2003.

E53. Avcikurt C., Koéroglu A., Dogdubay M., Alternatif Turizm Planlamasinda Swot Analizinin Uygulanmasi, In: Tiirkiye 'nin
Alternatif Turizm Potansiyeli ve Giincel Sorunlart” Konferansi, Cankiri, Tiirkiye, 2003.



